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MODÈLE 2 

1. Conversation libre sur votre formation professionnelle et vos projets dans 
l’avenir 

2. Résumez le texte suivant en hongrois en énumérant toutes les informations 
importantes. 

Repas de fête 

 

Le dîner de Noël ponctue, au même titre que le réveillon de la Saint-Sylvestre, la période des fêtes de 

fin d’année. Mais alors que le Nouvel An est plus particulièrement prétexte à des retrouvailles entre 

amis (tout au moins en France), Noël se fête en famille.  

Le 24 décembre au soir, la tradition veut qu’adultes et enfants se réunissent autour du sapin pour la 

traditionnelle distribution de cadeaux et, surtout, autour de la table dressée pour le dîner festif.  

En France, le menu comporte généralement une volaille (dinde, oie, chapon) rôtie précédée selon les 

goûts de fruits de mer, de saumon fumé ou de foie gras. Le dessert le plus fameux est la bûche de 

Noël, pâtisserie élaborée à partir d’une gênoise et de crème au beurre.  

En Alsace, à l’Est de la France, les sapins s’illuminent et des cortèges ou spectacles de rues s’animent. 

La veille de Noël, la table se couvre de «bredeles» (petits gâteaux secs en forme, parfumés à l’anis, à 

l’amande ou à la cannelle) et de pains d’épices. Le plus fameux d’entre eux, le «lebküchen» est fabriqué 

encore à Gertwiller. Le repas du jour de Noël est composé de foie gras, d’oie aux marrons, de munster 

au cumin, sans oublier le «stollen», un pain aux fruits et à la pâte d’amandes. 

Dans le Sud de la France, en Provence, Noël commence par le gros souper avant la messe de minuit. 

Trois nappes blanches sont superposées sur la table. On sert des poissons frits et des légumes en 

ragoût. Le 25 décembre, de la dinde est au menu du déjeuner, et le soir, on mange de la soupe à l’ail. 

Le repas de Noël se termine par les fameux treize desserts qui symbolisent le Christ et les douze apôtres. 

3. Choisissez l’un d’entre ces deux sujets ci-dessous (A ou B) et parlez du sujet 
choisi pendant 2–3 minutes. Faites mention de toutes les informations 
importantes. Les examinateurs ne vous interrompront pas. 

A) Comparez les chaines hôtelières intégrées et volontaires. 

B) Mentionnez quelques formes de tourisme à Budapest. 

  



4. Jouez la situation suivante avec l’examinateur. 

Candidat 

Vous êtes stagiaire à l’agence de voyages Ouest France à Paris. Un client/ une cliente se présente et 
demande des précisions sur une excursion de 3-4 jours en voiture de location en Normandie. Vous 
le/la renseignez sur 

• le circuit possible, 
• les curiosités, 

• la durée approximative des trajets. 

Vous commencez la conversation. 

Examinateur 
(A vizsgáztatói szituáció leírása csak a vizsgáztató példányán szerepel.) 

Vous vous présentez à l’agence de voyage Ouest France pour vous renseigner sur une excursion en 
Normandie en voiture de location. Vous avez prévu 3 jours mais si la région est intéressante vous 
pouvez rester une journée de plus. Renseignez vous sur 

• les villes intéressantes, 
• l’itinéraire, 
• les monuments. 

Le candidat commence la conversation. 

Escapade dans la Manche  

En voiture, 260 km, 3 jours. Le tarif comprend la location de voitures le prix des 
billets d’entrée, l’hébergement en chambre d’hôte.  
Longer la côte du Mont-St-Michel aux plages du Débarquement, sans oublier les îles anglo-
normandes, est un vrai bonheur!  
Option: pour une journée de plus, visitez Rouen. avec ses maisons du Moyen Age et la maison 
de Pierre Corneille 
Le Mont-Saint-Michel  

Son site, son histoire et son architecture en font la "Merveille de l'Occident". 
Bayeux  
Première ville de France libérée en 1944, Bayeux est une cité agréable où, au pied de la 
cathédrale gothique, se trouvent des demeures anciennes dans le calme paisible de ruelles 
médiévales.. 
 

 
 

http://voyage.michelin.fr/web/destination/France-Normandie_Cotentin-Le_Mont_Saint_Michel/circuits-touristiques-Escapade_dans_la_Manche?travelBookId=5171897&from=LIST
http://voyage.michelin.fr/web/destination/France-Normandie_Cotentin-Bayeux

